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Nome: MA2112 Guanto TEMPO Codice: 11249 MA21 GUANTI MONOUSO NITRILE

Descrizione

Guanti FOODSAFE monouso realizzati in nitrile, AQL 1,5
Interno: clorinato

Superficie: testurizzata

Confezione 100 pezzi per scatola.

- Idonei per la manipolazione di alimenti
- Ottima sensibilita e sensazione tattile, elevato comfort
- Buona resistenza a sostanze chimiche.

Solo nella taglia XL € completamente testurizzato anche sul palmo.

Il prodotto € stato progettato e realizzato per essere conforme al
Regolamento (UE) 2016/425 e successive modifiche e in modo tale da
risultare conforme ai requisiti prescritti dalle norme EN 1SO 374-1 EN I1SO
374-5 ed e classificato come DPI di Il Categoria.

Categoria Colore Disponibilita Taglie
1] bianco S-XL
Quantita Cartone Avvertenze Utilizzo Raccomandato
Consultare i livelli di protezione indicati. Preparazione di Alimenti, Attivita di laboratorio,
Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da | |Industria Farmaceutica, Imprese di pulizia,
fonti di calore e al riparo dalla luce. Assemblaggio di oggetti di piccole dimensioni,
10 Prima di ogni utilizzo effettuare un controllo visivo | |[Meccanica, Oleodinamica.

per accertare che il dispositivo sia in perfette
condizioni, integro e pulito, qualora risultasse non
integro provvedere alla sua sostituzione.

Destrezza Rispondenza alle Norme Europee Manutenzione

FOODSAFE Il dispositivo & monouso, non é soggetto a
SHIP manutenzione.

EN ISO 374-1 CE

Metanolo:A
Diclorometano:D
5 Dietilamina:G
Acetato d'etile:l
Idrossido di sodio 40%:K

Tipo:B

EN ISO 374-5 CE

@ Protezione:VIRUS




